
Menu fête des mères



Toute l’équipe du château
vous souhaite 

une joyeuse fête des mères



Panacotta d’asperge aux langoustines
notes de tonka et jeunes pousses de fenouil bronze

Thon rouge marbré tataki en feuille de riz et crémeux de raifort
 légumes croquants à l’huile de colza torréfié et calamansi

ou
Pointes d’asperges de Camargue vertes et pourpres tièdes

œuf de plein air parfait aux truffes blanches d’été
foie gras poêlé en sauce des Pouilles

La pause en bergamote framboise

Tournedos Richelieu de barbue de ligne farci de morilles et vin jaune
sur sa mousseline à la belle des bois

ou
Dariole de homard au chou chinois, lentins du chêne 

en émulsion de soja combava, jus à la crème de Bresse
et / ou

Fondant de veau aux crustacés en terre et mer
jus court et pointe de Noilly Prat, jeunes pousses de Toona

ou
Pintade fermière de Bourgueil de chez Julie en deux cuissons
jus de coffre à l’estragon et pommes nouvelles de Charentay

Fromage sec de nos contrées en plateau et ses pains moulés
ou

Faisselle d’Etrez à la crème double de Bresse ou au coulis 

Pavlova des mamans aux fraises de Charentay
pointe d’estragon

Menu à 59€ ou 69€

+7€



Horaires d'ouverture du restaurant:

Lundi, mardi et mercredi
pour les groupes sur réservation

Jeudi, vendredi, samedi :
12h30-13h30 / 19h30-21h

Dimanche
 12h30-13h30

Nos plats sont faits maison

Nous mettons à disposition nos différents espaces pour vos séminaires, événements
familiaux (anniversaire, EVJF, mariage..).

Envie de vous sentir vivant, besoin de vous faire plaisir, juste écouter vos envies,
simplement, manger, boire de bonnes choses.

Privatiser notre espace bien être et sa piscine, se faire masser..
Déguster le présent, vous sentir libre.

N'hésitez pas à nous solliciter pour plus d'informations :

Tél : 09.72.28.77.91
Mail : welcome@chateaudusouzy.com

Moyens de paiement acceptés: Carte bancaire - Espèces - Chèques

Notre chef David Tauvie,
et toute l’équipe du Château

vous souhaitent un bon appétit !


