A

z — — -
;‘—5 \ " T ,fi = >
losieF S Y A
L SRS ERETT = = P
N = . &
i il SN =3
B LW
5 ‘ol s &9 N
3 ey, / NS
> o . o™= ‘ NS
»)" D b ¢
% F ] i
| % % i /// me
S N

CHATEAU DU SOUZY
“ g e au.qré. dlbs erwvins




N & 730¢

La mise en appétit croustillante
L'huitre Gillardeau n°3 aux notes acidulées et iodées
graines de Ca—\;iir d’Aquitaine
Note d’opéra de foie gras IGP du Sud Ouest
fleurs et coulis d'Hibiscus
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St Jacques Normande en écorce de scorsonere
pate a tartiner de truffe noire et trompete grué torréfiée
Mérine de Homard bleu facon gateau de foie
jus crémeux aux épices et sweet rice
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Pause subtile en bergamote de la maison Vellavie
Géline de Touraine en deux cuissons
Supréme en ballotine
et cuisse rotie en basse température en crofite
crémeux de morilles au vin de Chateau-Chalon
Tomme bleue d'Ouroux travaillée par nos soins
chicon braisé aux poires
Truffé caraibes, rhum Zacapa au parfum de cigare
cceur de gianduja, tuile de cacao Oabika

La coupe des 12 coups et ses gourmandises
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La mise en appétit croustillante
Note d'opéra de foie gras IGP du Sud Ouest
fleurs et coulis d'Hibiscus
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Merine de Homard bleu facon gateau de foie
jus crémeux aux épices et sweet rice

Géline de Touraine en deux cuissons
Supréme en ballotine

et cuisse rotie en basse température en croiite
crémeux de morilles au vin de Chateau-Chalon

Tomme bleue d’Ouroux travaillée par nos soins
chicon braisé aux poires
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Truffé caraibes, rhum Zacapa au parfum de cigare

cceur de gianduja, tuile de cacao Oabika
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Horaires d'ouverture du restaurant;

Lundi: fermé
Mardi: fermé
Mercredi: fermé
Jeudi: midi
Vendredi: midi / soir
Samedi: midi / soir
Dimanche: midi

Pour toute demande particuliere, n'hésitez pas a nous
contacter

Moyens de paiement acceptés: Carte bancaire - Especes - Cheques

Nous mettons a disposition nos différents espaces pour vos séminaires, événements
familiaux (anniversaire, EVJF, mariage..).
Envie de vous sentir vivant, besoin de vous faire plaisir, juste écouter vos envies,
simplement, manger, boire de bonnes choses.
Privatiser notre espace bien étre et sa piscine, se faire masser..
Déguster le présent, vous sentir libre.
N'hésitez pas a nous solliciter pour plus d'informations :

Tél: 09 72 28 77 91
Mail : welcome@chateaudusouzy.com
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CHATEAU DU SOUZY obles £ auberges

Nos plats sont faits maison




